SAMUEL HERNANDEZ

CARTA PRIMAVERA VERANO 2022
ENTRANTES

Carpaccio de quisquilla con créme fraiche, aguacate y lima 22€
Aguachile de maracuyé con pez limén, mango y maiz 17€
Steak tartar con encurtidos, ostras y mostaza verde 18€
Foie micuit con albaricoque, queso, pistacho y pan de especias 18€
Crema de maiz picante con atiin marinado y aguacate braseado 16€
Ajo blanco con haba tonka, quisquilla y mango 16€
Ensalada de pollo y cangrejo, kikos y sopa de pina asada 17€

DE LA MAR
Pulpo con crema anticucho 22€
Bacalao en salsa bilbaina, a nuestra manera 24€
Pez raya con suquet de marisco y moluscos 22€

DE LA TIERRA
Cordero a baja temperatura, glaseado, con mollejas y tusmambo 24€
Presa de Jamonzar con palmena y dashi de panceta 21€
Pichén con arroz de setas, albondigas de sus muslos y mahonesa de setas 24€

POSTRES
Pasion por el coco 8€
Chocolatisimo 8€
Cromatismo naranja 8€

- Iva incluido -

Disfruta de la experiencia Cala
iGracias por visitarnos!
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